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Jolakvedjur

Kaeru Kerhraunarar

Gledileg jol og farszelt komandi ar.

Stjornarmedlimir 6ska ykkur alls hins besta & arinu 2007 og pakkar fyrir gott samstarf & arinu
sem er ad lida. Vid vonum ad pid eigid eftir ad njéta pess ad dvelja i sveitasalunni med
haekkandi sol og svo stefnum vid ad pvi ad halda géda sumarskemmtun naesta sumar asamt
svo morgu 6d8ru sem tilkynnt verdur sidar

Kvedjur
Stjornin



Uppskrift af Kerhraunsjolakoku

1 bolli vatn
1 bolli sykur S
4 stor egg

2 bollar purrkadir avextir
1 teskeid bokunarsodi

1 teskeid salt

1 bolli padursykur

1 bolli sitrénusafi

1 bolli hnetur

1 FULL flaska af Grand

Smakkid Grandid til ad vera viss um ad pad sé ekki skemmt.
Takid stoéra skal.
Athugid Grandid aftur til ad vera alveg viss um ad pad sé ekki skemmt.
Hellid i einn bolla og drekkid.
Endurtakid.
Kveikid ahraerivélinni, hraerid 1 bolla af smjori i stéora, mjaka skal.
Beetid 1 teskeid Gti og hraerid aftur.
Athugid hvort Grandid sé nokkud farid adskemmast, faid ykkur annan bolla.
Slokkvid a hraerivélinni.
Brjotid 2 skurnir og bzetid i skalina og hendid Gt i bollanum af purrkudu avoxtunum.
Hrzerid a kveikivélinni.
Ef purrkudu avextirnir festast vidhraerararrarnalosid pa pa af medruafskjarni.
Bragdid a Grandinu til ad athuga magnia.
Nazest, sigtid 2 bolla af salti. Eda einhverju. Hverjum er ekki sama.
Athugid Grandid.
Sigtid sitronusafann og teygid hneturnar.
Beetid einu bordi. Skeid. Af sykri eda eitthvad. Hvad sem pu finnur nalzegt.
Smyrjid ofninn.
Stillid kokuformid a 250°. Gleymid ekki ad hraera istillaranum.
Hendid skalinni it um gluggann.
Athugid Grandid aftur.
Farid ad sofa.

Finnst nokkrum hvort sem er avaxtakokur gédar?

Svo ma lika nota Reyka



